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Obazda und Kasetaler

Zutaten fir 4 Portionen

Menge MaR Zutat

500 g reifer Camembert
40 g weiche Butter

200 g Frischkdse (Rahmstufe)
80 g¢g feingehackte Zwiebel

etwas Salz
etwas Pfeffer
etwas  Paprikapulver

etwas Kimmel

Schwierigkeitsgrad 7 EL Bier (Lager/Helles)
@ @ 2 EL Schnittlauchréllchen
Preiskategorie 60 g feingeschnittene Zwiebelringe
@ @ 8 Schb Roggenmischbrot
Zeitaufwand 4 St Radieschen

OO

Vorbereitungszeit 35 min
Koch-/Kihlzeit 0 min
Zubereitungszeit 35 min

Rezept von
LVBM

Zubereitung
Den Camembert mit einer Gabel zerdriicken, Butter, Frischkdse und Zwiebeln untermengen. Mit Salz, Pfeffer,
Paprika und Kiimmel nach Geschmack wiirzen. Bier nach und nach unterrihren.

Fur die Kasetaler 4 Brotscheiben mit ca. der Halfte des Obazden bestreichen, die librigen Brotscheiben
darauflegen. In Folie gewickelt gut kithlen. Mit einem glatten Ausstecher von 4 cm Durchmesser Taler
ausstechen.

Den restlichen Obazden auf Tellern anrichten, nach Belieben mit Zwiebelringen, Schnitt-lauchrélichen und
Kiimmel garnieren. Die Kdsetaler dazulegen. Die Radieschen putzen, halbieren und den Obazden damit
garnieren.

Dazu passt Roggenmischbrot oder ein kraftiges Bauernbrot.
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